ENTRANTES

Entrante de mar caliente y frio (plato tnico) €30

(1-2-4-9-11-12-14)

(ensalada de mariscos, paccasassi, pulpo con chips de tapioca, sardoncini, navajas, mejillones y pequefa
fritura de calamares y gambas)

Nuestros sardoncini a la parrilla sobre mezcla de hojas verdes (sin espinas) €15
(1-4-11)

Pulpo a la parrilla servido sobre crema de tomate cherry confitado y chips de tapioca €15
(7-4) NUEVO

Mosaico de verduras (zanahorias, calabacines, patatas y espinacas) €12
(1)

(servido sobre crema de tomate cherry confitado y aceite de albahaca)

Tartar de ternera con palomitas de Grana Padano D.O.P. y pesto de albahaca €15
(7-8) NUEVO

Carpaccio de ternera con salsa verde helada €15
(7-4) NUEVO

Tabla mixta de embutidos “Villani” €15
(culatello, salami, ciauscolo 1.G.P., mortadela de Bolonia I.G.P., panceta a la pimienta negra y queso
pecorino D.O.P.)

Nuestros miniburgers vegetarianos €12
(1-3-7)
(3 miniburgers de elaboracién propia: verduras a la parrilla — caprese — huevo duro con mayonesa)

PRIMEROS PLATOS

Spaghettoni “Pastificio Mancini” del Pescador Hambriento (plato tinico) €24
(1-2-4-12-14)

(180 g de pasta con ajo, aceite y perejil, pulpo, sepia, calamar, gambas, almejas, tomate cherry,
mejillones y paccasassi)

Chitarrina al huevo “Giacomo” con lenguados locales €16
(1-2-4-12-14) NUEVO

Fettuccine “Pastificio Mancini” con verduras en juliana y tofu crujiente €13
(1-6-9) NUEVO



Spaghettoni “Pastificio Mancini” con almejas sin concha y juliana de limén €15
(1-2-12-14)

Paccheri “Pastificio Mancini” a la auténtica carbonara tradicional €14
(1-3-7)
(guanciale, huevo, pimienta negra y queso pecorino)

Noquis de elaboracién propia con ragu tradicional “como antes” €14
(1-3-9-12)

Chitarrona “Pobre” de “Giacomo” (solo agua y harina) con ragu blanco de ternera €14
(71-9-12) NUEVO

Maccheroncini ahumados “Histéricos” €14
(1-6-7-12)
(panceta ahumada, tomate, nata y guindilla)

Fusilloni cacio & pepe con tomate cherry gratinado €13
(1-7-8-11) NUEVO

SEGUNDOS PLATOS

Parrillada mixta de pescado “W La Botte a Tutti” (plato tnico) €30
(1-2-4-14)
(lenguado local, filete de lubina, brochetas mixtas, cola de rape y sardoncini)

Brochetas de pescado a la parrilla (calamares y gambas) con ensalada fresca €18
(1-2-4)

Filete de lubina enrollado con espinacas, salsa de naranja y aceite de albahaca €20
(1-4)

Trio de verduras al horno €12
(1)

(berenjena, calabacin y tomate)

Milanesa de pavo con patatas fritas €16
(1-3)

Entrecot de ternera en tiras con rdcula y Grana Padano D.O.P. €20

Parrillada BBQ de la BOTTE (plato tnico) €20

(1-8)

(ternera, pavo, salchicha fresca, pinchos de cordero, capocollo, salchicha tipo wurstel, mortadela de
Bolonia I.G.P., paccasassi y provola ahumada)



Fritura “Mirage” con verduras en juliana €20
(1-2-4)
(pescado de roca suministrado por nuestro capitan Pietro, con verduras crujientes)

Fritura clasica con verduras en juliana €20
(calamares, gambas y verduras crujientes)

HAMBURGUESAS - PAN ARTESANAL

Vegburger especial €14
(1-7-11)
(garbanzos, patatas, zanahorias, calabacin y patatas fritas)

Octoburger €16
(1-3-7-10-11)
(pulpo, ensalada, stracciatella, tomate confitado y patatas fritas)

Hamburguesa de pollo €16
(pollo crujiente, ensalada, mayonesa y patatas fritas)

Hamburguesa de salmén €16
(salmén, ensalada, paccasassi, tomate confitado y patatas fritas)

Hamburguesa de la BOTTE €16
(carne Fassona, huevo a la plancha, bacon, ensalada, aros de cebolla, salsa picante y patatas fritas)

NUESTRAS ENSALADAS COMPLETAS - todas €14

Ensalada griega (4-7)
(mezcla verde, tomates, anchoas del Cantabrico, feta, aceitunas, cebolla, salsa tzatziki y orégano)

Ensalada noruega (3-4-6)
(mezcla verde, salmdn, aguacate, tomates, huevo duro y salsa teriyaki)

Ensalada César (7-3-4-7-10)
(mezcla verde, pavo, Grana Padano D.O.P., picatostes, huevo duro y salsa César)

Ensalada de arroz rojo integral (7-6)
(mezcla verde, pollo, verduras variadas, tomate confitado y arroz rojo integral)



ENTRANTES PARA PICAR Y ACOMPANAMIENTOS

Fritos y especialidades de la casa

e Aceitunas Ascoli (6 uds.) €7

e Aceitunas Ascoli con trufa (6 uds.) €8
e Aceitunas Ascoli veganas (6 uds.) €7
e Bolitas de mozzarella fritas €6,50

e Mozzarella con trufa €7

e Aros de cebolla €6,50

e Jalapefos €6,50

e Bocados de brie €7

e Croquetas de pecorino €7

Opciones no fritas

e Bocados de pollo con salsa de mango €7
e Patatas asadas al momento €5,50

e Ensalada mixta €5,50

e Verduras cocidas €5,50

e Patatas a la parrilla €5,50

e Verduras silvestres €6

e Tomates cherry gratinados €7 NUEVO



