
 

Ci trovi anche su

...dal 1986 ...concedetevi il gusto!

 

Ristorante Pizzeria La Botte
Via Tavernelle, 14 - Ancona (AN) 

Tel (+39) 071 85325 - (+39) 071 82471 
Mail info@labotte1986.it 

WIFI: Ristorante La Botte Free Wi-fi

 

Le ricorrenze festeggiale da noi con le nostre Promozioni Top
 LA FIDELITY CASHBACK, I MENÙ CONVIVIALI,

LA PROMO PIZZE DA ASPORTO CON BIBITA E 12° GRATIS,
IL GIOVEDÌ VINCI 50 EURO, E NON FINISCE QUI ...
ANCHE LA SPECIAL CARD “AMICI DELLA BOTTE” E

CONSEGNA A DOMICILIO DA DELIVEROO E GLOVO

SCARICA LA
NOSTRA APP

Apple

Android

www.labotte1986.it  

Per INFO
e MENÙ

IMMAGINAZIONE
Il Menù

autunno-inverno 2025-2026 

Vino in caraffa (Rosso)  25 Cl € 4,00 ~ 50 Cl € 8,00 ~ 75 CL  € 11,00 
Vino in caraffa (Bianco - Frizzante)  25 Cl € 4,00 ~ 50 Cl 
Birra  30 Cl 

8°  IBU 24,5
5,2°  IBU 28

5°  IBU 31 € 4,50 ~ 50 Cl € 6,50 ~ 1 Lt € 12,00 
€ 7,00 ~ 1 Lt € 12,00 

HASEN PILS  Bavarese bionda
30 Cl € 5,50 ~ 50 Cl € 7,00 ~ 1 Lt € 13,00 Birra ST. IDESBALD ROUSSE Belga Ambrata

Birra HIRTEK KELLER Austrian beer  30 Cl  € 5,50 ~ 50 Cl € 7,00 ~  1 Lt  € 13,00  
 

         

ACQUA FILTRATA naturale e gassata  € 3,00 
ACQUA PANNA  SAN PELLEGRINO  75 Cl 

75 Cl 
€ 3,50 

FANTA, SPRITE, COCA COLA, 
COCA ZERO 
 

bottiglia in vetro  33 Cl € 3,50   
COCA COLA bottiglia in vetro  1 Lt € 9,00 
THE LIMONE/PESCA SAN BENEDETTO  lattina  33 Cl € 3,00 

 
  SPRITZ  € 5,00 

CAFFÈ ILLY Intenso, Brasile, Guatemala e Etiopia

 

 € 2,50 CAFFÈ

GENZIANA  Ngricca

 D’Orzo / Decaffeinato / Ginseng

 

 € 2,50 
CAFFÈ
CAFFÈ

 Corretto

 

 € 3,00 
AMARI E LIQUORI

  

  3 Cl € 4,00 
VINO da Dessert   4 Cl € 3,50 

 3 Cl € 5,00 
KYLIX Passito muffato I.G.T. Montecappone  3 Cl € 5,00 

RUM, WHISKY, GRAPPE, BRANDY

  

  3 Cl € 6,00 
  

DISTILLATI E RISERVE
  

  3 Cl € 6,00   

alla spina

birre in bottiglia

FLEA VIOLANTE Belgian Strong  Ale - birra scura dal gusto intenso 8°  IBU 30 33 Cl € 5,00 ~ 75 Cl € 12,00 

BIRRA IN BOTTIGLIA 66 Cl €   6,00 

 birra chiara senza glutine  4,9° IBU 20 33 Cl € 5,00 ~ 75 Cl € 12,00 
 

FLEA ISABELLA

   

  
CLAUSTHALER Non filtrata Alcool Free  33 Cl € 3,50 
CLAUSTHALER Alcool Free 33 Cl € 3,00 

  DAMM Birra Spagnola al limone   3,2° 33 Cl € 5,00 

 €  3,50 
€  3,50 
€  3,50 

VERDICCHIO STÈ S. Barbara 
PASSERINA ARMONIA Villamanù

Villamanù

 
AlturisTRAMINER TRENTINO 

  ROSA MARCHE Moroder   
  € 3,50 

€ 3,50 
€ 3,50 

€ 3,50 

LACRIMA DI MORRO D’ALBA U. Ronchi
U. Ronchi

  
ROSSO CONERO SERRANO

S. BarbaraROSSO PICENO STÈ

€  3,50 FALERIO SINFONIA   
€ 3,50 VillamanùMARCHE ROSSO IGT IL REGNANTE€  3,50 PROSECCO   

i nostri vini al calice

altro dal nostro bar

... P.S . Immensamente, Meravigliosamente, Fiduciosamente, Sempre
                       WLAB  TTEATUTTI

10 Cl 

Bevi meno... Bevi meglio!!!

  

DAURA LAGER  5,4° IBU 26  33 Cl € 4,50 
DAURA MARZEN  7,2° IBU 34 Doppio malto 33 Cl € 5,00 SG

SG

SG

FLEA ADELAIDE Apa - birra chiara   4,9°   IBU 50 33 Cl € 5,00 ~ 75 Cl € 12,00 
FLEA BIANCA LANCIA Blanche - birra chiara   5°  IBU 15 33 Cl € 5,00 ~ 75 Cl € 12,00 
FLEA FEDERICO II EXTRA Ipa - birra scura marcatamente amara   6,6° IBU 50 33 Cl € 5,00 ~ 75 Cl € 12,00 

  

  
 

FIDELITY

CASHBACK

I
... dal 1986

Glovo
San Martino



New!

25 le pizze a base rossa
A discóre n’è fadiga polpa fine,  origano, parmigiano con burrata e alici del Cantabrico a crudo (1-4-7)  € 13,00

Alla Norma polpa fine, fior di latte, bufalina, melanzane fritte, olive leccino con ricotta stag. aggiunta a crudo (1-5-7-8-14)  € 11,50

Aprua polpa fine, fior di latte, funghi misti con porcini, salsa tartufata, salsiccia N.P. (1-5-7-8)   € 12,00

Botte polpa fine, fior di latte, funghi, salsiccia N.P., carciofi, prosc. cotto, salame piccante, uovo (1-3-7-9)  € 11,00

Capricciosa polpa fine, fior di latte, prosciutto cotto, carciofi, funghi, olive leccino (1-7-8-9-12-14) € 10,50

Diavola polpa fine, fior di latte, salame piccante, parmigiano, peperoncino (1-7)   € 10,50

      

Coperto mancato* €   10,00/cad
(* per i tavoli che si presentano in meno
persone di quelle prenotate senza avvisare)

Coperto mancato* €   10,00/cad
(* per i tavoli che si presentano in meno
persone di quelle prenotate senza avvisare)

5  Integrale : 100% miscela con germe di grano macinata a pietra, favorisce la buona digestione +  € 1,50

6  Senatore Cappelli :100% grano antico biologico coltivato in italia, benefico per il colesterolo e con pochi zuccheri  + € 2,00

7   Otto Cereali : farina zero con germe di grano,avena,segale,mais,cereali,semi di sesamo,soia,orzo e lino + € 2,00

8  Canapa

Integrale
Senatore Cappelli
Otto Cereali
Canapa : farina tipo 0 con germe di grano estratto a freddo e 10% di canapa + € 2,50

€ 1,50

€ 2,00

€ 2,00

€ 2,50

      TUTTE LE NOSTRE PIZZE POSSONO ESSERE REALIZZATE 
CON IMPASTO E INGREDIENTI PRIVI DI GLUTINE

Chi è celiaco o intollerante a qualsiasi ingrediente è pregato di avvisare il Responsabile di sala.

El Sciò polpa fine, pomodori confit N.P., pomodori secchi con basilico e stracciatella aggiunto a crudo (1-7) € 11,00

El Cà De Luzi polpa fine, fior di latte, salame piccante, salsiccia N.P., con grana D.O.P aggiunto a crudo (1-7) € 12,00

  Filomegna polpa fine, fior di latte, patatine fritte, salsiccia N.P.  (1-7) 

 

€ 11,00
Invoricchiata o calzone  polpa fine, fior di latte, erba di campo e grana (1-7) € 11,00

Margherita  polpa fine, fior di latte (1-7)  €  8,50

Milano Sanremo  polpa fine, fior di latte, funghi misti, porcini e con grana D.O.P. e speck del Trentino aggiunti a crudo (1-7)   € 12,50

Nananana polpa fine, bufala affumicata, melanzane fritte, pomodorini confit N.P. e menta (1-7)  € 12,00

Morta... Rossa polpa fine, basilico, pomodorini confit N.P, con bufalina e mortadella Bologna I.G.P a crudo (1-7)  € 13,00

Non Sempre polpa fine, fior di latte, brie, olive con Cotto alla brace aggiunto a crudo (1-7-8-14) € 12,00

Napoli polpa fine, fior di latte, bufala, origano e alici del Cantabrico aggiunto a crudo (1-4-7) € 12,00

Parigi 2013  polpa fine, fior di latte, melanzane, zucchine, patate, pomodoro fresco, funghi, carciofi (1-7-9-12) € 11,50

Pisa  polpa fine, fior di latte, salsiccia N.P., funghi misti con porcini, salame piccante con grana D.O.P.aggiunto a crudo (1-7) € 11,50

Quattro Stagioni polpa fine, fior di latte, carciofi, funghi, prosciutto cotto, salsiccia N.P.  (1-7-9-12)  € 10,50

“Schatz” 2023  polpa fine, bufalina, pomodori secchi, pendolini con grana D.O.P. a crudo (1-7)  € 12,50

Se’ Fù Temo Io La Pago  polpa fine, salsiccia N.P., con stracciatella e Culatta aggiunti a crudo (1-7) € 12,00

Siciliana  polpa fine doppia dose, bufalina, origano,  pom.secchi, olive leccino, capperi e alici del Cantabrico a crudo (1-4-7-8-14) € 12,50

Sopra le aspettative polpa fine doppia dose, aglio, calamari, seppie, polpo, gamberi, pepe, prezzemolo (1-4-12-14)  € 15,00

Vera Napoli polpa fine doppia dose, aglio, origano di montagna (1)   €  7,50

Vogliosa polpa fine, fior di latte, parmigiano, peperoncino, salame piccante, salsiccia N.P. (1-7)  € 11,00

Dillo se te piace doppia polpa fine, bufalina, salame piccante, aglio, basilico e grana D.O.P. a crudo (1-3-7) € 12,00

Gli Stuzzicappetito
I Frittini di nostra produzione

I non Frittini

Gli altri Frittini 

Insalatone

  Olive Ascolane (6 pz) (1-3-7-8)  € 7,00

  Olive Ascolane al tartufo (6 pz) € 8,00

 Olive Ascolane vegan (6pz)  (1-3) € 7,00

 Patate fritte senza glutine   € 6,50

 
 

 INSALATONA GRECA insalata verde, pomodori, alici del Cantabrico, feta, olive leccino, cipolla, salsa tzatziki e origano     14,00

  INSALATONA NORVEGESE insalata, bocconcini di salmone, avocado, pomodori, uovo sodo e salsa teriyaki (3-4-6)

 (4-7)

    14,00

INSALATONA CAESAR insalata verde, tacchino, grana D.O.P., crostini, uovo sodo e salsa caesar
 

 (1-3-4-7-10)      14,00
  

     
 Mozzarelline fritte (8pz) (1-3-7)  € 6,50

Mozzarelline al tartufo (6pz)  (1-3-7) € 7,00

  Bocconcini di brie  (7pz)  (1-3-7)  € 7,00

Crocchette di pecorino (4 pz) (1-3-7) € 7,00

  Bocconcini di pollo con salsa mango (8 pz)(1-3) € 7,00

Gnocchetti di crema al Varnelli (10pz) (1-3-7)  € 6,50

  

Arancini classici (2 pz)  € 7,00

  

 

 

Cajun (fagiolini piccanti)  (1-3-5-7-8-11-12) € 6,50

 

Patatine fritte con la buccia (7-9-10) € 5,50

Anelli di cipolla (8 pz) (1-3-7-8)  € 6,50

Jalapeños (3pz) (1-3-5-7) € 6,50

Crocchette di pasta al fumè (1-6-7-9) € 6,50

 

 € 5,50

(12)

 

Insalata mista (9)

 € 5,50

 Patate alla brace

Verdura cotta (spinaci, biete o cicoria)

 € 5,50

 Erba di campo € 6,00

Favette e carciofi in porchetta   € 7,00

 
 INSALATONA BASMATI insalata verde, riso basmati, pollo, avocado, pomodori, uovo sodo e salsa teriyaki (3-6)

 
    14,00

 

 Hamburger di Fassona con panino fatto da noi (fassona, insalata, pom confit) + patatine fritte (1-7-11)    14,00

  Chickenburger con panino fatto da noi (pollo croccante, insalata e  maionese) + patatine fritte  (1-3-7-10-11)    14,00

Salmoneburger con panino fatto da noi (salmone, insalata, paccasassi e pom confit) + patatine fritte  (1-2-3-4-7-11)     16,00
  Hamburger dell’IMMAGINAZIONE 2025 con panino fatto da noi + patatine fritte
(carne di fassona, occhio di bue, bacon, insalata, anello di cipolla, salsa hot botte) 

(1-3-7-11) 
   16,00

(1-3-7-8)

(1-3-7-12)

Coperto e servizio €   3,00

Servizio torta €   1,00  Piatto anche vegano

  Anche Senza Glutine + 1.00 €   piatto nuovo

  di nostra produzione

  AOP: Aglio, Olio e Peperoncino

In mancanza di reperibilità del prodotto fresco, potrebbe essere sostituito con prodotto surgelato di altissima qualità. 
Per intolleranze di ogni tipo vi preghiamo di rivolgervi al personale prima dell’ordinazione.

  Consigliato da Giancarlo

 
SG SG

SG

 

Vegburger speciale con panino fatto da noi (ceci, patate, carote e zucchine) + patatine fritte (1-7-11)    14,00

 

 

 
 SG

SG

SG

SG

SG

(1-3-7) Fiori di zucca (4 pz)  € 7,00

SG

SG

SG

SG

SG

(1-3-7) Crocchette di patate con mozzarella (5 pz)  € 6,50

(1-3-4-7) Mozzarelline con alici in carrozza (3 pz)  € 7,00

 

SG 

SG

 

SG

 

SG

 

SG

New!

€ 5,50Patate arrosto espresse SG 

 

 € 5,50Feta al forno con origano SG (1-7)

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

  new entry   di nostra produzione (N.P)New!

New!

New!

New!

Gli Hamburger della Botte



25 le pizze a base bianca

+ fior di latte € 1,50 
+ mozzarella di bufala  € 2,50
+ mozz. di bufala affumicata

speck del Trentino (Villani) 
€ 2,50

+ € 2,50
+   
+ 
+ bresaola della Valtellina (Villani) € 2,50

+ nduja (Villani) € 2,00
€ 2,00

+ culatta (Villani) € 2,50
  

 
+ mozzarella delattosata € 1,50
+ mozzarella vegan (di riso) € 2,50

+ bufalina delattosata € 2,50
+ Cotto alla brace (Villani)  € 2,50
+ mortadella di Bologna I.G.P. (Villani)  
  

€ 2,50
+ Alici del Cantabrico € 3,00
  + Pomodorini Confit (N.P) €  1,50  + feta (formaggio greco)

      

Amburgo fior di latte, patate fritte, würstel (1-7)  € 11,00

€  7,00

€  8,00

€  8,00

€  8,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 13,00

€ 13,00

Armonia focaccina, bufala affumicata, olive leccino, pomodorini confit N.P., basilico (1-7) € 12,00

 

Classico:  farina tipo 0 con germe di grano estratto a freddo e macinata a pietra, minimo 48 h di lievitazione

Gran Farro: ricco di fibre e di vitamine A B C , fosforo, potassio, ferro, magnesio e privo di colesterolo  + € 2,00

Kamut: 100 % farina di grano Khorasan Bio, altamente digeribile ed energetico con vitamine E-K-A-B + € 2,00

Senza Glutine

Classico
Gran Farro
Kamut
Senza Glutine: ricco di fibre e di sali minerali, in particolare fosforo, altamente digeribile + € 2,00

€ 2,00

€ 2,00

€ 2,00

Bomba mozzarella di bufala, gorgonzola, peperoncino, salame piccante (1-7)  € 12,00

Bresaola fior di latte, stracchino con bresaola della Valtellina, rucola e grana aggiunti a crudo (1-7) € 12,00

Bufalina fior di latte, mozzarella di bufala, pendolini, basilico (1-7)  € 11,00

Ciclista fior di latte, patate, salsiccia N.P., rosmarino (1-7) € 11,00

Cheese  fior di latte, pecorino D.O.P., brie, bufalina affumicata, speck croccante (1-7)  €13.00

Elegante fior di latte, stracchino, zucchine con Cotto alla brace aggiunto a crudo (1-7) € 12,00

€ 12,00

Fiori Di Zucca fior di latte, mozzarella di bufala, pendolini, alici del Cantabrico, fiori di zucca (1-4-7)  € 13,00

€ 13,00

Friarielli fior di latte, mozzarella di bufala, pendolini, salsiccia N.P.,  friarielli (1-4-7)  € 12,00

Fuorigioco fior di latte, gorgonzola, salsiccia N.P., radicchio e grana D.O.P. aggiunto a crudo (1-7)  € 12,50

La Dinamite  fior di latte, nduja, gorgonzola, patate, peperoncino (1-7)  € 12,00

Morta… della focaccina con stracciatella, mortadella di Bologna I.G.P. e granella di pistacchio aggiunte a crudo (1-7-8) € 11,50

Non è Greca? fior di latte, feta, alici del Cantabrico, pom. confit N.P., olive leccino, cipolla caramellata e origano (1-4-7) 

(1-3-12)

Parmigiana fior di latte, pendolini, melanzane, salsiccia N.P., parmigiano  (1-7) € 11,00

Padel  fior di latte, bufala, uovo sodo, pom.confit N.P., cipolla caramellata, pancetta al pepe nero, crema balsamico 

Plan De Corones fior di latte, funghi misti con porcini, brie con speck del Trentino affumicatura naturale aggiunto a crudo (1-7) € 12,00

Quattro Formaggi fior di latte, gorgonzola,  fontina, parmigiano (1-7) € 11,00

Ritorno Al Futuro fior di latte, mozz. di bufala, salame piccante,  funghi misti con porcini, zucchine, melanzane fritte (1-7)  € 11,50

Rucola Stracchino &Grana fior di latte, stracchino con rucola e grana D.O.P. aggiunti a crudo (1-7)

(1-7-12)

 € 11,50

Schizzo  fior di latte, cipolla caramellata, olive leccino, salsiccia N.P., crema di aceto balsamico  € 12,00

Straccola fior di latte, stracchino, patate, rosmarino e Cotto alla brace a crudo  (1-7) € 11,00

Tonno fior di latte, tonno, cipolla, pomodoro fresco (1-4-7) 

(1-7) 

 € 11,00

Tropea  fior di latte, spinaci, nduja e cipolla caramellata  € 11,50

Verdure fior di latte, melanzane, patate, spinaci, biete (1-7) (A RICHIESTA VEGAN)  € 10,50

Coperto e servizio €   3,00

Servizio torta €   1,00  Piatto anche vegano

  Anche Senza Glutine + 1.00 €

  AOP: Aglio, Olio e Peperoncino

In mancanza di reperibilità del prodotto fresco, potrebbe essere sostituito con prodotto surgelato di altissima qualità. 
Per intolleranze di ogni tipo vi preghiamo di rivolgervi al personale prima dell’ordinazione.

 

Olive Vegan (6 pz)         
3 Bruschettine pomodoro, mozzarella e basilico
Pinzimonio di verdure miste
Zuppa di fagioli borlotti (1-7-9) 

(1-3)

(9) 

(1-7-11)    

(1)

(1-7)

(1-7) 

(1-3-7) 

(1-3-7-12) 

 

€ 13,00

€ 12,00

€ 18,00

€ 18,00

Verdure alla brace
(melanzane, zucchine, patate, funghi, radicchio, carote, finocchi e pomodori)

Il “Mitico” Piatto del Vegetariano (Piatto Unico)      
(verdure miste crude, bollite e alla brace)      

Selezione di 5 formaggi speciali
(Parmigiano Reggiano 50 mesi D.O.P., pecorino morbido alle pere, al tartufo, al peperoncino e scoparolo)          
  

(1)

(1)  

Antipasti

Primi

Secondi

Polenta con crema di formaggi
Pennette “Mancini” all’arrabbiata “Allunga la vita”
(aop, pomodorini, prezzemolo, peperoncino, salsa al pomodoro e paccasassi)

Chitarrona povera “di Giacomo” alle verdure
(carote, zucchine, funghi, pomodori, patate, spinaci e Grana Padano D.O.P.)  

Tortelloni di nostra produzione al burro, pomodori confit e erbe aromatiche della Botte
(farciti con ricotta di pecora e spinaci saltati con burro, timo, salvia, maggiorana, origano e grana)  

Funghetti “di Giacomo”
(ravioli a forma di fungo ripieni di ricotta e porcini saltati con cipolla, pomodorini confit e funghi misti)

  Consigliato da Giancarlo

 
 

SG

  SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG
1

2

3

4

Coperto mancato* €   10,00/cad
(* per i tavoli che si presentano in meno
persone di quelle prenotate senza avvisare)

Coperto mancato* €   10,00/cad
(* per i tavoli che si presentano in meno
persone di quelle prenotate senza avvisare)

New!  piatto nuovo

  di nostra produzione (N.P)

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

Proposte Vegetariane e Vegane

Gli otto impasti di pizza tra cui scegliere



€ 30,00 €  6,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

 

     

1- Glutine 2- Crostacei 3- Uova 4- Pesce 5- Arachidi 6- Soia 7- Latte 8- Frutta 
a guscio

9- Sedano 10- Senape 11- Sesamo 12- Anidride 
Solforosa e Solfiti

13- Lupini 14- Molluschi

Proposte di Carne

 Tortino caldo di patate
(schiacciatina di patate con ciauscolo I.G.P., funghi misti e pecorino D.O.P, gratinato al forno)  

Piatto di salumi misti “Villani”
(culatta, salame, ciauscolo I.G.P., mortadella di Bologna D.O.P, pancetta al pepe nero e pecorino D.O.P.)

Mix di tartare di manzo
(tris di tartare di manzo con tartufo, caviale di agrumi, stracciatella e paccasassi)   

Tris di mini burger
(panini di nostra produzione con carne di manzo e insalata verde, ai tre gusti: ciauscolo I.G.P., pecorino D.O.P. e pom. confit  N.P.)

  (1-3-7) 

(1)

(1)

(1-7-11)

(1-3-7-9-12)

(1-7-9-12)

(1-6-7-12) 

(1-3-9-12) 

(1-3-7) 

(1-6-7-12)       

 

 

€ 12,00

€ 13,00

€ 13,00

€ 13,00

€ 13,00

€ 13,00

€ 14,00

€ 14,00

€ 16,00

Cotoletta di tacchino con patate fritte  
Filetto di suino alle erbe con crema di patate
Pollo in potacchio con patate arrosto
Coniglio in porchetta con passatina di patate
Spezzatino di cinghiale con passatina di patate
Tagliata di manzo con patate arrosto
Barbecue dell’IMMAGINAZIONE 2025 con patate arrosto (Piatto Unico) 
(manzo, tacchino, salsiccia N.P., arrosticini, capocollo, wurstel e mortadella)

(1-3)

(1-12)

(1-12)

(1)

(1)

(1-9-12)

(1-12)

 

 € 16,00

€ 16,00

€ 16,00

€ 20,00

€ 20,00

Antipasti

Primi

Secondi

Polenta espressa con salsa bianca al cinghiale
(ottimo primo piatto ricco di gusto) 

Maccheroncini al fumè “STORICO”
(pancetta affunicata, salsa al pomodoro, crema di latte e peperoncino)

Gnocconi di nostra produzione ripieni di gusto
(farciti con mozzarella, mantecati al ragù,  funghi misti e crema di latte senza lattosio)    

Spaghettoni “Mancini”alla carbonara
(guanciale, uova, pepe e pecorino) 

Gnocchi di nostra produzione al ragù
Ravioloni “di Giacomo” al curry
(ripieni di ricotta e carne mantecati con salsccia, curry e crema di latte)

  Consigliato dallo Chef

Antipasto dell’IMMAGINAZIONE 2025 (Piatto Unico) 
(Mini burger, insalata di mare, polpo, sardoncini, raguse e piccola frittura di calamari e gamberi)

I nostri Mini Burger Trio Mare
(3 mini burger di nostra produzione al salmone, polpo e paccasassi, baccalà mantecato) 

Insalatina mare tiepida (con carote e zucchine)

Polpo su cuscino di crema di patate di “Urano”
(cotto alla brace su passatina verde di patate e spinaci)

Raguse in porchetta “lunga cottura”

(1-3-4-7-10-11) 

(1- 2-4-9) 

(1-4-9)    

(1-12-14)    

(1-2-3-4-7-11-12-14)

(1-4-14) 

(1-2-4-14) 

(1-4-14)

(1-2-4-12-14) 

 (1-2-3-4-7)       

 

Proposte di Pesce

€ 12,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 24,00

€ 14,00

€ 16,00

€ 20,00

€ 20,00

€ 30,00

Sardoncini scottadito
(spinati e serviti su un letto di misticanza con sale, olio e limone)

Spiedini sciolti fatti da noi
( calamari e gamberi con molliche e prezzemolo cotti alla brace e serviti con una passatina di patate)          

Frittura Mirage con verdure julienne
( pesce di paranza fornito dal nostro capitan Pietro o solo calamari e gamberi )

Filetto di branzino in guazzetto
( spinato e cotto in padella con pomodorini servito con una passatina di patate)

Grigliata mista di pesce WLABOTTEATUTTI (Piatto Unico)
(sogliola nostrana, filetto di branzino, spiedino, coda di rospo e sardoncini) 
   

 

(1-4)

(1-2-4)

(1-2-4-14)

(1-2-4-9)

(1-2-4)

 

Antipasti

Primi

Secondi

Polenta ai frutti di mare senza gusci 
(gustosa polenta servita con una salsa ai frutti di mare rossa senza gusci)     

Passatelli di nostra produzione “Obbiettivo Gratitudine”
(aop, calamari, gamberi e spinaci)

Spaghettoni “Mancini” alle vongole 
(pasta “Mancini”, aop, vongole sgusciate, prezzemolo, peperoncino e nostri pomodorini confit)   
Chitarrona povera “di Giacomo” alle raguse senza casa
(la pasta povera “solo acqua e farina” con salsa di raguse in porchetta rossa senza gusci)

Paccheri “Mancini” dell’IMMAGINAZIONE 2025 (Piatto Unico)
(180 gr di ottima pasta con aop, polpo, seppie, calamari, gamberi, vongole, peperoncino, pendolini e scampo)

Coperto e servizio €   3,00

Servizio torta €   1,00
  Piatto anche vegano   Anche Senza Glutine + 1.00 €  AOP: Aglio, Olio e Peperoncino

In mancanza di reperibilità del prodotto fresco, potrebbe essere sostituito con prodotto surgelato di altissima qualità. 
Per intolleranze di ogni tipo vi preghiamo di rivolgervi al personale prima dell’ordinazione.

  Consigliato da Giancarlo

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

 SG

 SG

Coperto mancato* €   10,00/cad
(* per i tavoli che si presentano in meno
persone di quelle prenotate senza avvisare)

Coperto mancato* €   10,00/cad
(* per i tavoli che si presentano in meno
persone di quelle prenotate senza avvisare)

New!  piatto nuovo   di nostra produzione (N.P)New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!



€ 30,00 €  6,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

 

     

1- Glutine 2- Crostacei 3- Uova 4- Pesce 5- Arachidi 6- Soia 7- Latte 8- Frutta 
a guscio

9- Sedano 10- Senape 11- Sesamo 12- Anidride 
Solforosa e Solfiti

13- Lupini 14- Molluschi

Proposte di Carne

 Tortino caldo di patate
(schiacciatina di patate con ciauscolo I.G.P., funghi misti e pecorino D.O.P, gratinato al forno)  

Piatto di salumi misti “Villani”
(culatta, salame, ciauscolo I.G.P., mortadella di Bologna D.O.P, pancetta al pepe nero e pecorino D.O.P.)

Mix di tartare di manzo
(tris di tartare di manzo con tartufo, caviale di agrumi, stracciatella e paccasassi)   

Tris di mini burger
(panini di nostra produzione con carne di manzo e insalata verde, ai tre gusti: ciauscolo I.G.P., pecorino D.O.P. e pom. confit  N.P.)

  (1-3-7) 

(1)

(1)

(1-7-11)

(1-3-7-9-12)

(1-7-9-12)

(1-6-7-12) 

(1-3-9-12) 

(1-3-7) 

(1-6-7-12)       

 

 

€ 12,00

€ 13,00

€ 13,00

€ 13,00

€ 13,00

€ 13,00

€ 14,00

€ 14,00

€ 16,00

Cotoletta di tacchino con patate fritte  
Filetto di suino alle erbe con crema di patate
Pollo in potacchio con patate arrosto
Coniglio in porchetta con passatina di patate
Spezzatino di cinghiale con passatina di patate
Tagliata di manzo con patate arrosto
Barbecue dell’IMMAGINAZIONE 2025 con patate arrosto (Piatto Unico) 
(manzo, tacchino, salsiccia N.P., arrosticini, capocollo, wurstel e mortadella)

(1-3)

(1-12)

(1-12)

(1)

(1)

(1-9-12)

(1-12)

 

 € 16,00

€ 16,00

€ 16,00

€ 20,00

€ 20,00

Antipasti

Primi

Secondi

Polenta espressa con salsa bianca al cinghiale
(ottimo primo piatto ricco di gusto) 

Maccheroncini al fumè “STORICO”
(pancetta affunicata, salsa al pomodoro, crema di latte e peperoncino)

Gnocconi di nostra produzione ripieni di gusto
(farciti con mozzarella, mantecati al ragù,  funghi misti e crema di latte senza lattosio)    

Spaghettoni “Mancini”alla carbonara
(guanciale, uova, pepe e pecorino) 

Gnocchi di nostra produzione al ragù
Ravioloni “di Giacomo” al curry
(ripieni di ricotta e carne mantecati con salsccia, curry e crema di latte)

  Consigliato dallo Chef

Antipasto dell’IMMAGINAZIONE 2025 (Piatto Unico) 
(Mini burger, insalata di mare, polpo, sardoncini, raguse e piccola frittura di calamari e gamberi)

I nostri Mini Burger Trio Mare
(3 mini burger di nostra produzione al salmone, polpo e paccasassi, baccalà mantecato) 

Insalatina mare tiepida (con carote e zucchine)

Polpo su cuscino di crema di patate di “Urano”
(cotto alla brace su passatina verde di patate e spinaci)

Raguse in porchetta “lunga cottura”

(1-3-4-7-10-11) 

(1- 2-4-9) 

(1-4-9)    

(1-12-14)    

(1-2-3-4-7-11-12-14)

(1-4-14) 

(1-2-4-14) 

(1-4-14)

(1-2-4-12-14) 

 (1-2-3-4-7)       

 

Proposte di Pesce

€ 12,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 24,00

€ 14,00

€ 16,00

€ 20,00

€ 20,00

€ 30,00

Sardoncini scottadito
(spinati e serviti su un letto di misticanza con sale, olio e limone)

Spiedini sciolti fatti da noi
( calamari e gamberi con molliche e prezzemolo cotti alla brace e serviti con una passatina di patate)          

Frittura Mirage con verdure julienne
( pesce di paranza fornito dal nostro capitan Pietro o solo calamari e gamberi )

Filetto di branzino in guazzetto
( spinato e cotto in padella con pomodorini servito con una passatina di patate)

Grigliata mista di pesce WLABOTTEATUTTI (Piatto Unico)
(sogliola nostrana, filetto di branzino, spiedino, coda di rospo e sardoncini) 
   

 

(1-4)

(1-2-4)

(1-2-4-14)

(1-2-4-9)

(1-2-4)

 

Antipasti

Primi

Secondi

Polenta ai frutti di mare senza gusci 
(gustosa polenta servita con una salsa ai frutti di mare rossa senza gusci)     

Passatelli di nostra produzione “Obbiettivo Gratitudine”
(aop, calamari, gamberi e spinaci)

Spaghettoni “Mancini” alle vongole 
(pasta “Mancini”, aop, vongole sgusciate, prezzemolo, peperoncino e nostri pomodorini confit)   
Chitarrona povera “di Giacomo” alle raguse senza casa
(la pasta povera “solo acqua e farina” con salsa di raguse in porchetta rossa senza gusci)

Paccheri “Mancini” dell’IMMAGINAZIONE 2025 (Piatto Unico)
(180 gr di ottima pasta con aop, polpo, seppie, calamari, gamberi, vongole, peperoncino, pendolini e scampo)

Coperto e servizio €   3,00

Servizio torta €   1,00
  Piatto anche vegano   Anche Senza Glutine + 1.00 €  AOP: Aglio, Olio e Peperoncino

In mancanza di reperibilità del prodotto fresco, potrebbe essere sostituito con prodotto surgelato di altissima qualità. 
Per intolleranze di ogni tipo vi preghiamo di rivolgervi al personale prima dell’ordinazione.

  Consigliato da Giancarlo

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG

 SG

 SG

Coperto mancato* €   10,00/cad
(* per i tavoli che si presentano in meno
persone di quelle prenotate senza avvisare)

Coperto mancato* €   10,00/cad
(* per i tavoli che si presentano in meno
persone di quelle prenotate senza avvisare)

New!  piatto nuovo   di nostra produzione (N.P)New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!



25 le pizze a base bianca

+ fior di latte € 1,50 
+ mozzarella di bufala  € 2,50
+ mozz. di bufala affumicata

speck del Trentino (Villani) 
€ 2,50

+ € 2,50
+   
+ 
+ bresaola della Valtellina (Villani) € 2,50

+ nduja (Villani) € 2,00
€ 2,00

+ culatta (Villani) € 2,50
  

 
+ mozzarella delattosata € 1,50
+ mozzarella vegan (di riso) € 2,50

+ bufalina delattosata € 2,50
+ Cotto alla brace (Villani)  € 2,50
+ mortadella di Bologna I.G.P. (Villani)  
  

€ 2,50
+ Alici del Cantabrico € 3,00
  + Pomodorini Confit (N.P) €  1,50  + feta (formaggio greco)

      

Amburgo fior di latte, patate fritte, würstel (1-7)  € 11,00

€  7,00

€  8,00

€  8,00

€  8,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 13,00

€ 13,00

Armonia focaccina, bufala affumicata, olive leccino, pomodorini confit N.P., basilico (1-7) € 12,00

 

Classico:  farina tipo 0 con germe di grano estratto a freddo e macinata a pietra, minimo 48 h di lievitazione

Gran Farro: ricco di fibre e di vitamine A B C , fosforo, potassio, ferro, magnesio e privo di colesterolo  + € 2,00

Kamut: 100 % farina di grano Khorasan Bio, altamente digeribile ed energetico con vitamine E-K-A-B + € 2,00

Senza Glutine

Classico
Gran Farro
Kamut
Senza Glutine: ricco di fibre e di sali minerali, in particolare fosforo, altamente digeribile + € 2,00

€ 2,00

€ 2,00

€ 2,00

Bomba mozzarella di bufala, gorgonzola, peperoncino, salame piccante (1-7)  € 12,00

Bresaola fior di latte, stracchino con bresaola della Valtellina, rucola e grana aggiunti a crudo (1-7) € 12,00

Bufalina fior di latte, mozzarella di bufala, pendolini, basilico (1-7)  € 11,00

Ciclista fior di latte, patate, salsiccia N.P., rosmarino (1-7) € 11,00

Cheese  fior di latte, pecorino D.O.P., brie, bufalina affumicata, speck croccante (1-7)  €13.00

Elegante fior di latte, stracchino, zucchine con Cotto alla brace aggiunto a crudo (1-7) € 12,00

€ 12,00

Fiori Di Zucca fior di latte, mozzarella di bufala, pendolini, alici del Cantabrico, fiori di zucca (1-4-7)  € 13,00

€ 13,00

Friarielli fior di latte, mozzarella di bufala, pendolini, salsiccia N.P.,  friarielli (1-4-7)  € 12,00

Fuorigioco fior di latte, gorgonzola, salsiccia N.P., radicchio e grana D.O.P. aggiunto a crudo (1-7)  € 12,50

La Dinamite  fior di latte, nduja, gorgonzola, patate, peperoncino (1-7)  € 12,00

Morta… della focaccina con stracciatella, mortadella di Bologna I.G.P. e granella di pistacchio aggiunte a crudo (1-7-8) € 11,50

Non è Greca? fior di latte, feta, alici del Cantabrico, pom. confit N.P., olive leccino, cipolla caramellata e origano (1-4-7) 

(1-3-12)

Parmigiana fior di latte, pendolini, melanzane, salsiccia N.P., parmigiano  (1-7) € 11,00

Padel  fior di latte, bufala, uovo sodo, pom.confit N.P., cipolla caramellata, pancetta al pepe nero, crema balsamico 

Plan De Corones fior di latte, funghi misti con porcini, brie con speck del Trentino affumicatura naturale aggiunto a crudo (1-7) € 12,00

Quattro Formaggi fior di latte, gorgonzola,  fontina, parmigiano (1-7) € 11,00

Ritorno Al Futuro fior di latte, mozz. di bufala, salame piccante,  funghi misti con porcini, zucchine, melanzane fritte (1-7)  € 11,50

Rucola Stracchino &Grana fior di latte, stracchino con rucola e grana D.O.P. aggiunti a crudo (1-7)

(1-7-12)

 € 11,50

Schizzo  fior di latte, cipolla caramellata, olive leccino, salsiccia N.P., crema di aceto balsamico  € 12,00

Straccola fior di latte, stracchino, patate, rosmarino e Cotto alla brace a crudo  (1-7) € 11,00

Tonno fior di latte, tonno, cipolla, pomodoro fresco (1-4-7) 

(1-7) 

 € 11,00

Tropea  fior di latte, spinaci, nduja e cipolla caramellata  € 11,50

Verdure fior di latte, melanzane, patate, spinaci, biete (1-7) (A RICHIESTA VEGAN)  € 10,50

Coperto e servizio €   3,00

Servizio torta €   1,00  Piatto anche vegano

  Anche Senza Glutine + 1.00 €

  AOP: Aglio, Olio e Peperoncino

In mancanza di reperibilità del prodotto fresco, potrebbe essere sostituito con prodotto surgelato di altissima qualità. 
Per intolleranze di ogni tipo vi preghiamo di rivolgervi al personale prima dell’ordinazione.

 

Olive Vegan (6 pz)         
3 Bruschettine pomodoro, mozzarella e basilico
Pinzimonio di verdure miste
Zuppa di fagioli borlotti (1-7-9) 

(1-3)

(9) 

(1-7-11)    

(1)

(1-7)

(1-7) 

(1-3-7) 

(1-3-7-12) 

 

€ 13,00

€ 12,00

€ 18,00

€ 18,00

Verdure alla brace
(melanzane, zucchine, patate, funghi, radicchio, carote, finocchi e pomodori)

Il “Mitico” Piatto del Vegetariano (Piatto Unico)      
(verdure miste crude, bollite e alla brace)      

Selezione di 5 formaggi speciali
(Parmigiano Reggiano 50 mesi D.O.P., pecorino morbido alle pere, al tartufo, al peperoncino e scoparolo)          
  

(1)

(1)  

Antipasti

Primi

Secondi

Polenta con crema di formaggi
Pennette “Mancini” all’arrabbiata “Allunga la vita”
(aop, pomodorini, prezzemolo, peperoncino, salsa al pomodoro e paccasassi)

Chitarrona povera “di Giacomo” alle verdure
(carote, zucchine, funghi, pomodori, patate, spinaci e Grana Padano D.O.P.)  

Tortelloni di nostra produzione al burro, pomodori confit e erbe aromatiche della Botte
(farciti con ricotta di pecora e spinaci saltati con burro, timo, salvia, maggiorana, origano e grana)  

Funghetti “di Giacomo”
(ravioli a forma di fungo ripieni di ricotta e porcini saltati con cipolla, pomodorini confit e funghi misti)

  Consigliato da Giancarlo

 
 

SG

  SG

SG

SG

SG

SG

SG

SG
1

2

3

4

Coperto mancato* €   10,00/cad
(* per i tavoli che si presentano in meno
persone di quelle prenotate senza avvisare)

Coperto mancato* €   10,00/cad
(* per i tavoli che si presentano in meno
persone di quelle prenotate senza avvisare)

New!  piatto nuovo

  di nostra produzione (N.P)

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

Proposte Vegetariane e Vegane

Gli otto impasti di pizza tra cui scegliere



New!

25 le pizze a base rossa
A discóre n’è fadiga polpa fine,  origano, parmigiano con burrata e alici del Cantabrico a crudo (1-4-7)  € 13,00

Alla Norma polpa fine, fior di latte, bufalina, melanzane fritte, olive leccino con ricotta stag. aggiunta a crudo (1-5-7-8-14)  € 11,50

Aprua polpa fine, fior di latte, funghi misti con porcini, salsa tartufata, salsiccia N.P. (1-5-7-8)   € 12,00

Botte polpa fine, fior di latte, funghi, salsiccia N.P., carciofi, prosc. cotto, salame piccante, uovo (1-3-7-9)  € 11,00

Capricciosa polpa fine, fior di latte, prosciutto cotto, carciofi, funghi, olive leccino (1-7-8-9-12-14) € 10,50

Diavola polpa fine, fior di latte, salame piccante, parmigiano, peperoncino (1-7)   € 10,50

      

Coperto mancato* €   10,00/cad
(* per i tavoli che si presentano in meno
persone di quelle prenotate senza avvisare)

Coperto mancato* €   10,00/cad
(* per i tavoli che si presentano in meno
persone di quelle prenotate senza avvisare)

5  Integrale : 100% miscela con germe di grano macinata a pietra, favorisce la buona digestione +  € 1,50

6  Senatore Cappelli :100% grano antico biologico coltivato in italia, benefico per il colesterolo e con pochi zuccheri  + € 2,00

7   Otto Cereali : farina zero con germe di grano,avena,segale,mais,cereali,semi di sesamo,soia,orzo e lino + € 2,00

8  Canapa

Integrale
Senatore Cappelli
Otto Cereali
Canapa : farina tipo 0 con germe di grano estratto a freddo e 10% di canapa + € 2,50

€ 1,50

€ 2,00

€ 2,00

€ 2,50

      TUTTE LE NOSTRE PIZZE POSSONO ESSERE REALIZZATE 
CON IMPASTO E INGREDIENTI PRIVI DI GLUTINE

Chi è celiaco o intollerante a qualsiasi ingrediente è pregato di avvisare il Responsabile di sala.

El Sciò polpa fine, pomodori confit N.P., pomodori secchi con basilico e stracciatella aggiunto a crudo (1-7) € 11,00

El Cà De Luzi polpa fine, fior di latte, salame piccante, salsiccia N.P., con grana D.O.P aggiunto a crudo (1-7) € 12,00

  Filomegna polpa fine, fior di latte, patatine fritte, salsiccia N.P.  (1-7) 

 

€ 11,00
Invoricchiata o calzone  polpa fine, fior di latte, erba di campo e grana (1-7) € 11,00

Margherita  polpa fine, fior di latte (1-7)  €  8,50

Milano Sanremo  polpa fine, fior di latte, funghi misti, porcini e con grana D.O.P. e speck del Trentino aggiunti a crudo (1-7)   € 12,50

Nananana polpa fine, bufala affumicata, melanzane fritte, pomodorini confit N.P. e menta (1-7)  € 12,00

Morta... Rossa polpa fine, basilico, pomodorini confit N.P, con bufalina e mortadella Bologna I.G.P a crudo (1-7)  € 13,00

Non Sempre polpa fine, fior di latte, brie, olive con Cotto alla brace aggiunto a crudo (1-7-8-14) € 12,00

Napoli polpa fine, fior di latte, bufala, origano e alici del Cantabrico aggiunto a crudo (1-4-7) € 12,00

Parigi 2013  polpa fine, fior di latte, melanzane, zucchine, patate, pomodoro fresco, funghi, carciofi (1-7-9-12) € 11,50

Pisa  polpa fine, fior di latte, salsiccia N.P., funghi misti con porcini, salame piccante con grana D.O.P.aggiunto a crudo (1-7) € 11,50

Quattro Stagioni polpa fine, fior di latte, carciofi, funghi, prosciutto cotto, salsiccia N.P.  (1-7-9-12)  € 10,50

“Schatz” 2023  polpa fine, bufalina, pomodori secchi, pendolini con grana D.O.P. a crudo (1-7)  € 12,50

Se’ Fù Temo Io La Pago  polpa fine, salsiccia N.P., con stracciatella e Culatta aggiunti a crudo (1-7) € 12,00

Siciliana  polpa fine doppia dose, bufalina, origano,  pom.secchi, olive leccino, capperi e alici del Cantabrico a crudo (1-4-7-8-14) € 12,50

Sopra le aspettative polpa fine doppia dose, aglio, calamari, seppie, polpo, gamberi, pepe, prezzemolo (1-4-12-14)  € 15,00

Vera Napoli polpa fine doppia dose, aglio, origano di montagna (1)   €  7,50

Vogliosa polpa fine, fior di latte, parmigiano, peperoncino, salame piccante, salsiccia N.P. (1-7)  € 11,00

Dillo se te piace doppia polpa fine, bufalina, salame piccante, aglio, basilico e grana D.O.P. a crudo (1-3-7) € 12,00

Gli Stuzzicappetito
I Frittini di nostra produzione

I non Frittini

Gli altri Frittini 

Insalatone

  Olive Ascolane (6 pz) (1-3-7-8)  € 7,00

  Olive Ascolane al tartufo (6 pz) € 8,00

 Olive Ascolane vegan (6pz)  (1-3) € 7,00

 Patate fritte senza glutine   € 6,50

 
 

 INSALATONA GRECA insalata verde, pomodori, alici del Cantabrico, feta, olive leccino, cipolla, salsa tzatziki e origano     14,00

  INSALATONA NORVEGESE insalata, bocconcini di salmone, avocado, pomodori, uovo sodo e salsa teriyaki (3-4-6)

 (4-7)

    14,00

INSALATONA CAESAR insalata verde, tacchino, grana D.O.P., crostini, uovo sodo e salsa caesar
 

 (1-3-4-7-10)      14,00
  

     
 Mozzarelline fritte (8pz) (1-3-7)  € 6,50

Mozzarelline al tartufo (6pz)  (1-3-7) € 7,00

  Bocconcini di brie  (7pz)  (1-3-7)  € 7,00

Crocchette di pecorino (4 pz) (1-3-7) € 7,00

  Bocconcini di pollo con salsa mango (8 pz)(1-3) € 7,00

Gnocchetti di crema al Varnelli (10pz) (1-3-7)  € 6,50

  

Arancini classici (2 pz)  € 7,00

  

 

 

Cajun (fagiolini piccanti)  (1-3-5-7-8-11-12) € 6,50

 

Patatine fritte con la buccia (7-9-10) € 5,50

Anelli di cipolla (8 pz) (1-3-7-8)  € 6,50

Jalapeños (3pz) (1-3-5-7) € 6,50

Crocchette di pasta al fumè (1-6-7-9) € 6,50

 

 € 5,50

(12)

 

Insalata mista (9)

 € 5,50

 Patate alla brace

Verdura cotta (spinaci, biete o cicoria)

 € 5,50

 Erba di campo € 6,00

Favette e carciofi in porchetta   € 7,00

 
 INSALATONA BASMATI insalata verde, riso basmati, pollo, avocado, pomodori, uovo sodo e salsa teriyaki (3-6)

 
    14,00

 

 Hamburger di Fassona con panino fatto da noi (fassona, insalata, pom confit) + patatine fritte (1-7-11)    14,00

  Chickenburger con panino fatto da noi (pollo croccante, insalata e  maionese) + patatine fritte  (1-3-7-10-11)    14,00

Salmoneburger con panino fatto da noi (salmone, insalata, paccasassi e pom confit) + patatine fritte  (1-2-3-4-7-11)     16,00
  Hamburger dell’IMMAGINAZIONE 2025 con panino fatto da noi + patatine fritte
(carne di fassona, occhio di bue, bacon, insalata, anello di cipolla, salsa hot botte) 

(1-3-7-11) 
   16,00

(1-3-7-8)

(1-3-7-12)

Coperto e servizio €   3,00

Servizio torta €   1,00  Piatto anche vegano

  Anche Senza Glutine + 1.00 €   piatto nuovo

  di nostra produzione

  AOP: Aglio, Olio e Peperoncino

In mancanza di reperibilità del prodotto fresco, potrebbe essere sostituito con prodotto surgelato di altissima qualità. 
Per intolleranze di ogni tipo vi preghiamo di rivolgervi al personale prima dell’ordinazione.

  Consigliato da Giancarlo

 
SG SG

SG

 

Vegburger speciale con panino fatto da noi (ceci, patate, carote e zucchine) + patatine fritte (1-7-11)    14,00

 

 

 
 SG

SG

SG

SG

SG

(1-3-7) Fiori di zucca (4 pz)  € 7,00

SG

SG

SG

SG

SG

(1-3-7) Crocchette di patate con mozzarella (5 pz)  € 6,50

(1-3-4-7) Mozzarelline con alici in carrozza (3 pz)  € 7,00

 

SG 

SG

 

SG

 

SG

 

SG

New!

€ 5,50Patate arrosto espresse SG 

 

 € 5,50Feta al forno con origano SG (1-7)

New!

New!

New!

New!

New!

New!

New!

  new entry   di nostra produzione (N.P)New!

New!

New!

New!

Gli Hamburger della Botte



 

Ci trovi anche su

...dal 1986 ...concedetevi il gusto!

 

Ristorante Pizzeria La Botte
Via Tavernelle, 14 - Ancona (AN) 

Tel (+39) 071 85325 - (+39) 071 82471 
Mail info@labotte1986.it 

WIFI: Ristorante La Botte Free Wi-fi

 

Le ricorrenze festeggiale da noi con le nostre Promozioni Top
 LA FIDELITY CASHBACK, I MENÙ CONVIVIALI,

LA PROMO PIZZE DA ASPORTO CON BIBITA E 12° GRATIS,
IL GIOVEDÌ VINCI 50 EURO, E NON FINISCE QUI ...
ANCHE LA SPECIAL CARD “AMICI DELLA BOTTE” E

CONSEGNA A DOMICILIO DA DELIVEROO E GLOVO

SCARICA LA
NOSTRA APP

Apple

Android

www.labotte1986.it  

Per INFO
e MENÙ

IMMAGINAZIONE
Il Menù

autunno-inverno 2025-2026 

Vino in caraffa (Rosso)  25 Cl € 4,00 ~ 50 Cl € 8,00 ~ 75 CL  € 11,00 
Vino in caraffa (Bianco - Frizzante)  25 Cl € 4,00 ~ 50 Cl 
Birra  30 Cl 

8°  IBU 24,5
5,2°  IBU 28

5°  IBU 31 € 4,50 ~ 50 Cl € 6,50 ~ 1 Lt € 12,00 
€ 7,00 ~ 1 Lt € 12,00 

HASEN PILS  Bavarese bionda
30 Cl € 5,50 ~ 50 Cl € 7,00 ~ 1 Lt € 13,00 Birra ST. IDESBALD ROUSSE Belga Ambrata

Birra HIRTEK KELLER Austrian beer  30 Cl  € 5,50 ~ 50 Cl € 7,00 ~  1 Lt  € 13,00  
 

         

ACQUA FILTRATA naturale e gassata  € 3,00 
ACQUA PANNA  SAN PELLEGRINO  75 Cl 

75 Cl 
€ 3,50 

FANTA, SPRITE, COCA COLA, 
COCA ZERO 
 

bottiglia in vetro  33 Cl € 3,50   
COCA COLA bottiglia in vetro  1 Lt € 9,00 
THE LIMONE/PESCA SAN BENEDETTO  lattina  33 Cl € 3,00 

 
  SPRITZ  € 5,00 

CAFFÈ ILLY Intenso, Brasile, Guatemala e Etiopia

 

 € 2,50 CAFFÈ

GENZIANA  Ngricca

 D’Orzo / Decaffeinato / Ginseng

 

 € 2,50 
CAFFÈ
CAFFÈ

 Corretto

 

 € 3,00 
AMARI E LIQUORI

  

  3 Cl € 4,00 
VINO da Dessert   4 Cl € 3,50 

 3 Cl € 5,00 
KYLIX Passito muffato I.G.T. Montecappone  3 Cl € 5,00 

RUM, WHISKY, GRAPPE, BRANDY

  

  3 Cl € 6,00 
  

DISTILLATI E RISERVE
  

  3 Cl € 6,00   

alla spina

birre in bottiglia

FLEA VIOLANTE Belgian Strong  Ale - birra scura dal gusto intenso 8°  IBU 30 33 Cl € 5,00 ~ 75 Cl € 12,00 

BIRRA IN BOTTIGLIA 66 Cl €   6,00 

 birra chiara senza glutine  4,9° IBU 20 33 Cl € 5,00 ~ 75 Cl € 12,00 
 

FLEA ISABELLA

   

  
CLAUSTHALER Non filtrata Alcool Free  33 Cl € 3,50 
CLAUSTHALER Alcool Free 33 Cl € 3,00 

  DAMM Birra Spagnola al limone   3,2° 33 Cl € 5,00 

 €  3,50 
€  3,50 
€  3,50 

VERDICCHIO STÈ S. Barbara 
PASSERINA ARMONIA Villamanù

Villamanù

 
AlturisTRAMINER TRENTINO 

  ROSA MARCHE Moroder   
  € 3,50 

€ 3,50 
€ 3,50 

€ 3,50 

LACRIMA DI MORRO D’ALBA U. Ronchi
U. Ronchi

  
ROSSO CONERO SERRANO

S. BarbaraROSSO PICENO STÈ

€  3,50 FALERIO SINFONIA   
€ 3,50 VillamanùMARCHE ROSSO IGT IL REGNANTE€  3,50 PROSECCO   

i nostri vini al calice

altro dal nostro bar

... P.S . Immensamente, Meravigliosamente, Fiduciosamente, Sempre
                       WLAB  TTEATUTTI

10 Cl 

Bevi meno... Bevi meglio!!!

  

DAURA LAGER  5,4° IBU 26  33 Cl € 4,50 
DAURA MARZEN  7,2° IBU 34 Doppio malto 33 Cl € 5,00 SG

SG

SG

FLEA ADELAIDE Apa - birra chiara   4,9°   IBU 50 33 Cl € 5,00 ~ 75 Cl € 12,00 
FLEA BIANCA LANCIA Blanche - birra chiara   5°  IBU 15 33 Cl € 5,00 ~ 75 Cl € 12,00 
FLEA FEDERICO II EXTRA Ipa - birra scura marcatamente amara   6,6° IBU 50 33 Cl € 5,00 ~ 75 Cl € 12,00 

  

  
 

FIDELITY

CASHBACK

I
... dal 1986

Glovo
San Martino


